
Série 4, Robot pâtissier avec
balance, MUM 5, 1000 W, Blanc,
MUM5XW20E

1 x couvercle, 1 x coupe-légumes, 1 x cuve à pétrir en acier inox, 1 x
bras pétrisseur en métal, 1 x bol mixeur en plastique, 1 x râpe à
double tranchant, 1 x râpe moyenne, 1 x disque/râpe à double
tranchant, 1 x disque à double tranchant

MUZ45AG1 Disque pour légumes asiatiques, MUZ45FV1
Presse-baies, MUZ45FV2 PRESSE FRUITS ROUGES, MUZ45KP1
DISQUE POUR TRANCHER ET RAPER, MUZ45LS1 Set de disques à
trous, MUZ45MX1 Mixeur en verre, MUZ45PS1 DISQUE COUPE
FRITES, MUZ45RS1 DISQUE POUR RAPER, MUZ45RV1 Râpe,
MUZ45SV1 Filière à pâtisserie, MUZ45XCG1 KIT 3 EN 1 MINI
HACHOIR, MUZ45XTM1 ACCESSOIRES TASTY MOMENTS POUR
MUM4 MUM5, MUZ5BS1 ACC BAKING SENSATION MUM5, MUZ5CC2
ACCESSOIRE DECOUPE-DES POUR MUM5, MUZ5EB2 ACC
SORBETIERE POUR MUM5, MUZ5ER2 ACC BOL INOX 3,9L POUR
MUM5, MUZ5FW1 ACC HACHOIR A VIANDE POUR MUM5, MUZ5GM1
MOULIN A CEREALES MUM5, MUZ5KR1 ACC BOL PLASTIQUE 3,9L
POUR MUM5, MUZ5MM1 ACC MULTI-MIXEUR POUR MUM5,
MUZ5MX1 ACC BLENDER 1,25L POUR MUM5, MUZ5NV1 FILIERE A
LASAGNES, MUZ5NV2 FILIERE A TAGLIATELLES, MUZ5NV3 FILIERE A
SPAGHETTIS, MUZ5PP1 ACCESSOIRE PASTA PASSION POUR MUM5,
MUZ5VL1 ACCESSOIRES VEGGIE LOVE POUR MUM5, MUZ5ZP1 ACC
PRESSE-AGRUMES POUR MUM5

Robot pâtissier multifonction pour la
préparation d'une grande variété de plats
différents. Maintenant encore plus simple
à utiliser avec une balance et une
minuterie intégrées.

• Résultats parfaits : moteur extrêmement puissant de 1.000 watts -
parfaitement adapté aux pâtes lourdes, aux grandes quantités et
aux différentes transformations des ingrédients.

• Les ingrédients sont parfaitement mélangés grâce au mouvement
planétaire 3D.

• Balance intégrée : tous les ingrédients peuvent être pesés
directement dans le bol ou les accessoires.

• Minuteur intégré : les pâtes, les crèmes et les smoothies seront
tous à l'honneur. Grâce à la minuterie, vous pouvez toujours avoir
un aperçu du temps écoulé.

• Grand bol en acier inoxydable de 3,9 l : avec une forme intérieure
spéciale pour une préparation optimale des pâtes. (jusqu'à 2,7 kg
de pâte à gâteau ou 1,9 kg de pâte levée)

• Matière Tritan : légère, résistante, sans BPA, sans altération des
saveurs ni mémorisation des odeurs.

• Parties plastiques garanties sans BPA

Dimensions appareil H x L x P: ................................282x280x271 mm
Dimensions du produit emballé: ......................... 405 x 390 x 594 mm
Dimensions de la palette (mm): ..........................217.0 x 80.0 x 120.0
Colisage par palette: .......................................................................20
Poids net: ..................................................................................7.5 kg
Poids brut: ................................................................................ 8.4 kg
Code EAN: ................................................................. 4242005499083
Puissance de raccordement: ................................................... 1000 W
Tension: .............................................................................. 220-240 V
Fréquence: ............................................................................50/60 Hz
Longueur du cordon électrique: ........................................... 110.0 cm
Type de prise: ......................................... Fiche Gardy/K. sans fil terre
Accessoires inclus: .......1 x couvercle, 1 x coupe-légumes, 1 x cuve à
pétrir en acier inox, 1 x bras pétrisseur en métal, 1 x bol mixeur en
plastique, 1 x râpe à double tranchant, 1 x râpe moyenne, 1 x
disque/râpe à double tranchant, 1 x disque à double tranchant

1 /



Série 4, Robot pâtissier avec
balance, MUM 5, 1000 W, Blanc,
MUM5XW20E

Robot pâtissier multifonction pour la
préparation d'une grande variété de plats
différents. Maintenant encore plus simple
à utiliser avec une balance et une
minuterie intégrées.

- MUM5XW20E
- Robot pâtissier
- blanc

Performance
- Puissance : 1000 W
- Mouvement planétaire à 3 dimensions
- 7 vitesses + pulse
- Régulateur intelligent de vitesse de malaxage

Accessoires de série
- Bol mélangeur inox de 3,9 l, jusqu’à 2,7 kg de pâte (1 kg de farine +

ingrédients)
- Kit pâtisserie de type professionnel: fouet mélangeur en inox avec

revêtement silicone, fouet batteur tout métal avec hauteur
ajustable, cochet pétrisseur en inox

- 4 disques réversibles pour trancher, râper fin et épais, broyer
- Blender TR de 1,25 l
- Couvercle de protection et ouverture de remplissage du bol
- Trousse range-accessoires
- Livre de recettes numérique téléchargeable via QR code
- Multiples accessoires en option

Confort d'utilisation
- Rétraction automatique du câble
- Ouverture tout en douceur du bras mobile par simple pression
- Remise en place automatique du fouet à l'arrière du bol
- Nettoyage facile
- Démarrage lent pour éviter les éclaboussures
- Témoin de fonctionnement LED

Sécurité
- Sécurité anti-surcharge
- 4 pieds ventouses pour une grande stabilité

Matériaux

Polyvalence
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